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Hotel - Restaurant *x s

Mittagskarte
APERITIV VORSPEISEN

Monin Bitter alkoholfrei mit O-Saft //4,70 Gebeizte Lachsforelle mit Limettenmayo

an Salatbouquet /17,40
Sartl Spritz /17,50 Rinderkraftbriihe mit Maultaschen  // 5,50

HAUPTGANGE

Schwabischer Rostbraten auf Weinkraut dazu hausgemachte Spatzle /126,10
Forellenfilets aus dem Schwarzwald in Mandelbutter gebraten /123,40

dazu Dampfkartoffeln und Blattsalate

Lammteller mit Braten und Kotelette in Krauter-Minz-Sauce,

Paprikagel, Buttergemuse, Kroketten /120,90
Putensteak ,,Gartnerin Art“ mit Buttergemuse und Kartoffelkroketten /119,90
Schweineruckensteak, Rahmsauce, hausgemachte Spatzle und Blattsalate /119,50
Schweineschnitzel mit Pommes Frites und einem Salatteller /118,70
Kassler auf Sauerkraut dazu Dampfkartoffeln /718,50
Rosti mit Gemuse, Kase und Hollandaise tberbacken, Salatteller //15,60
Alemannenvesper, Rindfleischsalat an Salatgarnitur dazu Bratkartoffeln //13,90
Gousto Bowl, bunte Blattsalate, ger. Lachs, gebratene Garnelen, Tomaten, Oliven /115,30
Gaisburger Marsch, schwabischer Suppentopf mit Rindfleisch und Spatzle /714,90
Burgermeistertoast mit Schweinefilet und Tomaten an Salatgarnitur //14,60
2 Maultaschen in der Brliihe dazu einen gemischten Salat /112,50

DESSERT
Passionsfrucht Creme Brulée mit Cocosjoghurt und Cocossorbet /18,40
Tagesbrettle Obstsalat mit Passionsfruchtsorbet /15,50

Fur Umbestellungen berechnen wir 0,50 Euro zu Salatteller 1,50€

2 Antioxidationsmittel, 3 Konservierungsstoff, 4 geschwarzt, geschwefelt, 5 StiBungsmittel 6 Pokelsalz *Salate teilw. mit 3p



